WINE LINE - LINEAVINO

CHILLA 3

Item Description
Descrizione Prodotto

Counter top Fast-Chiller for wine, champagne and sparkling wine
Capacity: 2 standard bottles and 1 magnum bottle

Digital temperature controls

Cooling speed: approx. 1.50C per minute

Coolant tank comes complete with agitator and submersible
pump for glycol transfer

Abbattitore di temperatura adatto a tutte

le bottiglie di vino, dalla standard alla magnum

Due foriper bottiglie standard e un foro

per bottiglia magnum

Regolazione dellatemperatura e timer digitale Agitatore di liquido
all'interno della vasca

Pompa sommersa per lo svuotamento del glicole Abbatte la
temperatura di circa 1,5 °C al minuto
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